
Ostern
VORSPEISE

Bärlauch-Senfsuppe

Gebackenes Ei, Kartoffel, Dillöl, Hausbrot 

HAUPTSPEISE

Zur Wahl mit:

- geschmorter Lammkeule 

- Roulade vom Kabeljau 

- Burrata&Romana 

Schippelbohnenstampf, Karotten-Bohnengemüse, 
Pistazien-Hollandaise 

DESSERT
Earl Grey Creme Brulee

Apfelschaum, Crumple 

,,Senfei’’




Fischteller | 20€

Fischvariation, Bratkartoffeln mit Speck&Zwiebel,

Buttermilch-Gurkensalat

Cheesecake | 10€
Tarte, Cheesecakecreme, Kirschen 

SPEISE
KARTE

Fish&Chips | 15€

Zitronen Aioli, Apfel-Kaper-Petersilien 

Vinaigrette, Potato Dipper

Currywurst | 12€

Hausgemachte Currysoße, Potato Dipper

12 - 14 Uhr

Potato Dipper | 4,50€

Mayonnaise oder Ketchup

12 - 14 Uhr

Fischbrötchen 

Brötchen von Ripken, hausgemachte Remoulade, 
Gurke, Tomate, Zwiebel, Salat:

Matjes  6€

Backfisch 7€

gebratenes Schollenfilet 7€

Räucherlachs 8€


Rote Linsensuppe | 10€

Tomaten-Dattelsalat, Hausbrot

Ceasar Salad | 18€

Romana, Cherrytomaten, Ceasar-Dressing, paniertes Huhn

Pannfisch | 20€

Fischvariation, Salzkartoffeln, Gurken-
Senfsoße, Spiegelei

Bärlauchrisotto | 18€ vegan

Gegrillter Zucchinisalat, Minze&Cashew 

Schnitzel | 20€

Kartoffelstampf, dicke Bohnen in Bärlauchrahm  



Maishähnchen Cordon bleu | 26

Schinken&Parmesan, Buttermilch-Gurkensalat, 
Mandelkroketten

Brot & Butter | 4 
 Ziegenkäse | 14
Feige, Zwiebelmarmelade, Wildkräutersalat, Balsamico-Dressing

Susländer Nacken | 26
Dicke Bohnen in Bärlauchrahm, Kartoffelstampf, 
Senfkruste

Cheesecake | 12
Käsekuchentarte, Birnenkompott


Rote Linsensuppe | 10

Tomaten-Dattelsalat, Hausbrot 

Carpaccio | 16
Bunter Spitzkohlsalat, Parmesan, Hausbrot 

Bärlauchrisotto | 22 vegan
Pistazie&Cashew, gegrillter Zucchinisalat, 

Minze

Irisches Flanksteak | 28
Bratkartoffeln mit Speck, geschmorte Zwiebeln, Röstzwiebeln, 
Jus

Milch&Honig | 14
Popcorn, gebackene Milch, Honigmousse, Vanillesoße

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

DESSERT

SPEISEKARTE

Falafel | 24 
Sesam-Süßkartoffelstampf, wilder Brokkoli, Honig-Karotten,

Ricotta&Feta, Koriander

Pannfisch | 24
Fischvariation, Salzkartoffeln, Gurken-Senfsoße, 

Spiegelei

,,Königsberger Klopse’’ | 26
Klopse vom Kabeljau, Jasminreis, Kapernsoße, 

Rote Bete Salat 


Hausbrot, Tagesbutter

Garnelen Ceasar Salad | 24
Romana, Erbse, Cherrytomate, Ceasar-Dressing, Croutons, 
Parmesan

     🌱      🌱



SPEISE
KARTE

Groh se KLEINE’
Hausgemachte Fischstäbchen | 10,90€ 
Kabeljau, Kartoffelstampf, Erbsen-Kohlrabi- 
Möhren-Gemüse 

Kinderschnitzel | 8,90€ 
Schnitzel vom Schwein, Pommes,  
Mayo oder Ketchup

Chicken Nuggets | 9,90€ 
Nuggets vom Maishähnchen, Pommes,  
Mayo oder Ketchup

Pasta mit Tomatensoße | 7,90€ 
Fettucine, hausgemachte Tomatensoße, Parmesan



Wasser 0,25 | 3,10€ 

Zartbitter Schokolade 

Softdrinks 0,33 | 3,60€ 
CocaCola, Cola Zero, MezzoMix, Fanta, Sprite

Auricher Schorle 0,33 | 3,60€
Apfel klar oder naturtrüb, Rhabarber, Maracuja, 
Küsten-Kräuter, Apfel-Sanddorn, Apfel- 
Johannisbeere

Wasser Flasche 0,75 | 7,20€ 
Medium oder still 

WARM

KALT

Café | 3,10€ 

Milchka"ee | 3,90€ 
Cappuccino | 3,60€

Espresso | 2,50€ 

GETRANKE
Karte

..

Latte Macchiato | 3,90€ 

Verschiedener Tee | 3,50€ 
Heiße Schokolade | 3,60€ 

Syrup | 0,50€ 
Verschiedene Sorten 

Windhuk Vanille, Omas Garten, Pfefferminze, 
Ostfriesentee, Grüner Tee

Ginger Ale, Tonic Water,  
Bitter Lemon

Thomas Henry 0,2 | 3,10€ 

Medium oder still 

Auricher Eistee 0,33 | 3,60€ 
Pfirsich, Zitrone, Blaubeere, Granatapfel Kiba 0,3 | 3,60€ 

Kirsch- und Bananensaft

Espresso Macchiato 2,90€



Jever Fun | 3,60€ 
Zitrone, Blutorange

Jever Pils 0,5 | 5,10€ 
oder als Alster

Jever Pils 0,3 | 3,60€
oder als Alster

Jever Pils 0,2 | 2,70€ 
oder als Alster

Bier

Allgäuer Bübble 0,5 | 5,10€ 
Hefeweizen oder alkoholfrei

Spritz & Co

Geiger Fruchtsecco | 6,90€

Rotling Spritz | 7,10€ 
Rotling, Erdbeerlikör, Prosecco, Soda

Prosecco 0,1 | 4,50€

Aperol Spritz | 7,10€ Limoncello | 7,10€

Martini Floreale | 5,50€

Wildberry Lillet | 7,10€

Deichinger Dunkel 0,33 | 3,60€ 
Dunkles Landbier

( alkoholfrei ) Apfel, Aronia, Kräuter, Blüten

( alkoholfrei ) Prosecco, Zitrone, Soda

Martini Vibrante | 5,50€
( alkoholfrei ) Prosecco, Grapefruit, Soda

Clementino | 7,10€ 
Clementino, Mandarinensaft, Tonic

Raspmary | 7,90€ 
Himbeer-Rosmarinlikör, Prosecco, Soda

Lillet, Schweppes Wildberry

Aperol, Prosecco, Soda Prosecco, Soda

Silvano | 7,90€ 
Six Silvaner, Limoncello, Grenadine, Prosecco, Soda

Andalö Spritz | 7,90€ 
Andalö, Prosecco



Weißwein

Rotwein

Gustavshof Zero S | 8,90€
Grauburgunder-Johanniter, 2023, trocken, Rheinhessen

Hemer | 8,90€
Scheurebe, 2023, feinherb, Rheinhessen

Dr Loosen | 7,90€
Weißurgunder, 2023, trocken, Mosel

Cantina Fiorentino | 8,90€
Primitivo, 2023, trocken, Puglia Italia

Tramin | 7,90€
Lagrein, 2022, trocken, Südtirol

Gustavshof | 8,90€
Cuvee, 2023, trocken, Rheinhessen

Antura | 8,90€
Nero D’Avola, 2022, trocken, Sizilien

Vignerons Catalans | 7,90€
Merlot, 2022, trocken, Frankreich

Bodegas Altanza | 7,90€
Tempranillo, 2022, trocken, Spanien

Dr Loosen | 7,90€
Riesling, 2020, trocken, Mosel

Cider
Nord Appel | 5,90€
Gehopfter handgemachter AppelCider

Nord Appel | 5,90€
Handgemachter AppelCider mit Blütenhonig

Gustavshof | 8,90€
Cabernet Cortis, Rose, 2023, trocken, Rheinhessen

Ibizkus | 7,90€
Blanco, 2020, trocken, Ibiza

Oliver Six | 6,90€
Rotling, 2020, trocken, Franken

Leonhard | 7,90€
Rose, 2022, trocken, Pfalz



SPIRITUOSEN
Vodka  
Absolut | 4,50€ 
Belvedere | 7,50€

Alle Spirituosen werden als 4cl 
ausgeschenkt. Für einen Longdrink 
nehmen wir einen Aufschlag von 3,00€.

COCKTAILS

Ingwer-Salbei | 7,90€

Espresso Martini | 8,90€ 
Absolut, Espresso,  Kaffeelikör

Mojito | 7,90€ 
Havanna Club, Soda, Limette, Rohrzucker, Minze

Prosecco, Honig, Soda, Birne, Ingwer, Salbei

Rum  
Botucal  | 7,50€ 
Don Papa | 7,50€

Korn  
Hullmann | 4,50€ 
Sasse Lagerkorn | 6,50€

Gin  
Tanqueray | 5,50€ 
Bombay | 6,00€

Whiskey 
Ballantine`s | 4,50€ 
Tullamore DEW | 5,50€   

Wose’ | 8,90€

Feige-Rosmarin | 8,90€ 
Vodka, Feigensyrup, Limette, Rosmarin, Soda

Erdbeer-Vanille | 8,90€
Gin, Erdbeerlikör, Vanille, Limettensaft 

Rotling, Vodka, Wildberry, Himbeer, Limette



DIGESTIF
Olia de Garda   | 3,80€ 
Ramazotti | 2,90€ 
Linie Aquavit | 3,20€

Haselnuss | 4,50€ 
Williams-Birne | 4,50€ 
Waldbeere | 4,50€

Crema Alpina   
Zitrone oder Pistazie | 3,50€ 
Paula Pumpernickel 
Herrencreme oder Salzkaramell | 3,00€

Obstler | 4,50€ 
Marille | 4,50€ 
Aprikose  | 5,50€ 
Stachelbeere 5,50€ 
Kakao Nuss | 5,50€ 

BRANDE
..

Marzadro Grappa | 4,50€

Baileys  | 3,20€

Amarone oder Chardonnay 

Sambucca  | 3,20€


